
                  
LENIN ARBAÑIL VELA 

Dirección: Av. Alameda Sur 1320 Bloque 15‐ Departamento 402 
Chorrillos 

Teléfono  : 998034414‐ *396399 
E‐mail: leninarbanil@hotmail.com 
Nacionalidad: peruano 

Fecha de nacimiento: 22 de abril de 1975 
 
1. Resumen  
Ingeniero Químico, con gran habilidad y buen desenvolvimiento, proactivo  y con capacidad para 
liderar  equipos, actuar con iniciativa y criterio adecuado a la situación y así obtener los mejores 
resultados en el trabajo que desempeño. Conocimientos de SISTEMAS DE GESTION DE CALIDAD 
ISO 9001:2008,  Programa de  control  de Pérdidas, HACCP, BPM,  Programación  y  control  de  la 
producción, Sistema de Seguridad y Salud Ocupacional.  
 
 
2. Educación      
 
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CALLAO ‐ Facultad de Ingeniería   Química  
Escuela Profesional de Ingeniería  Química  
 
 
3. Experiencias laborales: 
 
Supervisor de Producción. 

Empresa: Amanco del Perú, empresa dedicada a la manufactura de accesorios y tuberías de 
plástico. 

14 de Octubre 2008 hasta la actualidad. 

Responsabilidades: 

• Desempeñando labores de: Conducción operativa de los procesos productivos de la 
planta. 

• Optimizar los procesos productivos,  ejecutando y cumpliendo con la programación 
de la producción de acuerdo a las instrucciones recibidas. 

• Control de Producción, scrap, tiempos de ciclo, hojas de condiciones estándar. 

• Observando cabalmente las normas de seguridad industrial. 

• Cumpliendo con los procedimientos seguros de trabajo. 

• Supervisar que la planta se encuentre libre de condiciones inseguras. 

 
 
Coordinador de Producción. 

Empresa: Alicorp S.A., empresa dedicada a la fabricación y comercialización de productos de 
consumo masivo. 

01 de Marzo 2007  hasta 10 de Octubre del 2008 

Responsabilidades: 

• Desempeñando labores de: Conducción operativa de los procesos productivos de la 
planta. 



• Controlar el cumplimiento de BPM y del plan HACCP. 

• Optimizar los procesos productivos,  ejecutando y cumpliendo con la programación 
de la producción de acuerdo a las instrucciones recibidas. 

• Realizar inspecciones generales planeadas de seguridad. 

• Colaborador del elemento 4, 5,6, 8 del programa de control de pérdidas. 
 

Asistente de  Producción. 

Empresa: Asa Alimentos S.A., empresa dedicada a la fabricación y comercialización de 
productos de consumo masivo. 

15 de Enero 2006  hasta 28 de Febrero del 2007 

Responsabilidades: 

• Desempeñando labores de implementación de Sistema de Gestión de Calidad. 

• Conducción operativa de los procesos productivos de la planta. 

• Controlar el cumplimiento de BPM y del plan HACCP. 

• Optimizar los procesos productivos, mejoras y proyectos de área de producción.  
 
Analista de control de calidad 

Empresa: Asa Alimentos S.A., empresa dedicada a la fabricación y comercialización de 
productos de consumo masivo. 

15  de Abril 2004  hasta 14 de Enero del 2006 

Responsabilidades: 

• Encargado del laboratorio de análisis fisicoquímico y microbiológico. 

• Desempeñando labores de: Análisis fisicoquímico y microbiológico de  insumos, 
materiales procesos y productos terminados. 

• Elaborar los informes de calidad, Responsable del adecuado proceso de análisis, 
verificación de registros de insumo, materiales, productos terminados. 

• Implementar de nuevos métodos de análisis. 
 

Inspector de  control de calidad 

Empresa: Asa Alimentos S.A., empresa dedicada a la fabricación y comercialización de 
productos de consumo masivo. 

15  de Abril 2003  hasta 14 de Abril del 2004 

Responsabilidades: 

• Desempeñando labores de: Verificar la aplicación de las BPM. 

• Verificando el cumplimiento de los HFI. 

• Análisis de productos en proceso. 

• Control de productos envasado 

• Verificación del cumplimiento del Manual de Higiene y Saneamiento. 

• Verificar el cumplimiento de trazabilidad del producto. 



• Verificar el cumplimiento del sistema HACCP. 

 
 
4. Cursos y Seminarios  
 
­ Programa de Capacitación de Amanco del Perú 2009 
 
‐ Protección de ojos y oídos 
‐ Protección respiratoria 
‐ MSDS 
‐ Stop, unidad I y II. 
 
­ Programa de Capacitación y Acreditación en Prevención de Riesgos 2009 ­ Rimac 
 
­ Comité Paritario de SSO – Organización y Funciones 
‐ Matriz de Riesgos – Implementación y Ponderación de Riesgos críticos 
‐ Investigación y Reporte de Accidentes e Incidentes / Modelo de Causalidad de Pérdidas 
‐ Inspecciones en SSO – Observaciones Planeadas 
‐ Enseñando al supervisor a capacitar 
‐ Equipos de Protección Personal 
  
‐ Curso: Interpretación de la Tri Norma  ‐PUCP –Julio 2009 
   ISO 9001: 2008 
   ISO 14001: 2004 
   OHSAS 18001: 2007 
 

‐ Curso: Formación de Auditores de Sistemas de Gestión de Integrado  PUCP  – Julio 2009 

­ Curso de Izaje, Amanco del Perú ‐ Mayo 2009 

 ­ Microbiología de Alimentos ‐ Normativa y Reglamentación ‐ ALICORP ‐ Septiembre 2007  

­ Seguridad Alimentaría  ‐ALICORP –Agosto 2007 

­ ROM ‐ ALICORP – Julio 2007 

­ Comportamiento seguro – Programa de Control de Pérdidas ‐ ALICORP – Junio 2007 

­ Inspecciones Planeadas – Programa de Control de Pérdidas ‐ ALICORP –  Mayo 2007 

­ Control de Variables Críticas ‐ ALICORP – Abril 2007 

­ Causas y Consecuencias de  Pérdidas – Programa de Control  de Pérdidas  ‐ ALICORP – Abril 
2007 

­ Comportamiento en el trabajo – Programa de Control de Pérdidas ‐ ALICORP – Abril 2007 

­ Introducción al Control de Salud e Higiene Industrial – Programa de Control de Pérdidas 

   ALICORP – Abril 2007 

­ Reporte de No Conformidades y SMAD ‐ ALICORP – Abril 2007 

­ Buenas practicas de manufactura ‐ FOOD SOLUTIONS ‐ 25. Y  26 de Enero del 2006 

­ Reforzamiento de auditores internos según la norma ISO 9001:2000 ‐ BUREAU VERITAS – 
20 y 21 de Junio del 2006 



­ Gestión de calidad ‐ TECSUP ‐  del 16.07.06 hasta el 20.08.06 

­ Análisis Microbiológico de  los  Alimentos  ‐  Environment &   Quality  Solutions  ‐  12    y 13 de 
Septiembre  del 2006 

­ Análisis  microbiológico de los alimentos ‐ ENVIRONMENT & QUALITY SOLUTIONS SAC. ‐ 12 
y 13 de Setiembre del 2006 

­  Charla  de  sensibilización  de  puestos  claves  Analista  e  inspectores  de  calidad  ‐  ASA 
ALIMENTOS ‐ 04 de Marzo 2005 

­ Sensibilización de acciones correctivas ‐ ASA ALIMENTOS ‐ 09. de Marzo del 2005 

­ Charla de trabajo en equipo ‐ ASA ALIMENTOS – 20 de Abril del 2005 

­ Taller de trabajo en equipo ‐ AFP INTEGRA – 10 de Junio del 2005 

­ Charla de difusión del valor de mejora continua ‐ ASA ALIMENTOS – 10 de Agosto 2005 

­  Charla de las enfermedades Hepatitis “B” e  influenza ‐ Química Suiza – Adventis Pasteur ‐ 
24 de Mayo 2004. 

­ Operaciones de puestos claves (Control de Calidad)  ‐ ASA ALIMENTOS  ‐ 18 de Setiembre 
2004. 

­ Reingeniería de Procesos ­ Senati  ‐ del 20.06.03 hasta el 12 de Julio 2003 

­ Entrenamiento en salud Ocupacional y Seguridad Ambiental  “Protección  Respiratoria”  ‐ 
3M ‐ Octubre del 2003. 

___________________________________________________________________________ 
 
5. Adicional 
 

• Dominio del Inglés a nivel básico. 
• Dominio de software: Windows, Office a nivel intermedio. 
• Conocimiento de SIAP, SAP. 

___________________________________________________________________________ 
 

6. Referencias Personales 

• Ing. Mario Orellano Rachumi, Asesor técnico de la empresa AROMAS DEL PERU Telf. 
999354753 

• Doctor Edison Lozano, Jefe de operaciones de la empresa AROMAS DEL PERU Telf.  
998355710 

• Ing. Fernando Benavides Alegría, Jefe de operaciones de la empresa Kuressa. Telf. 
990206477 

• Ing. Héctor García Segovia, Jefe de Producción de la empresa ALICORP S.A.A. Telf. 
996378374 

• Ing. Carlos Carrillo García, Coordinador de Producción de la empresa ALICORP S.A. 
Telf. 996468373 

• Ing. Heriberto Reyes Perfecto, Jefe de Producción de la empresa Amanco del Perú, Telf. 
991033669. 


