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EDER ALBERTO LUJÁN HERNÁNDEZ
	Información personal

	
	Estado civil: Soltero
· Nacionalidad: Peruano

· Edad: 25 años

· DNI: 42214551
· Lugar de nacimiento: Ica - Perú

· Familia: 01 hijo: Andrés de 0 años, quien crece al cuidado de mi pareja Pamela, quien se encarga del cuidado de la familia.

	Objetivo

	
	Soy Bachiller en Ingeniería Química con experiencia en Sistemas de Gestión de Calidad, tanto para consultoría como para su implementación, mantenimiento y mejora gracias a haber laborado en Corporación José R. Lindley S.A. quienes trabajan con sistemas integrados basados en las Normas ISO 9001:2000, ISO 14000:2004, OHSAS 18001:1999, HACCP Y TCCQS, y donde brindé apoyo al Sistema Integrado de Gestión de la Calidad. Además cuento con amplios conocimientos en Housekeeping y experiencia en su implementación.

Todo ello me ha brindado la oportunidad de conocer las interrelaciones que existen en una organización, y de aprovechar las sinergias existentes que permiten conseguir la mejora continua de los procesos, productos y servicios que una organización puede ofrecer al mercado, y de este modo apuntar a un crecimiento sostenido.

Tengo facilidad para la interrelación y trabajo en equipo, así como experiencia en charlas de capacitación y orientación a personal de diferentes áreas. A demás tuve la oportunidad de participar como observador en auditorias internas desarrolladas dentro de la empresa, aprender de la experiencia de haber pasado por auditorias externas a cargo de auditores certificados internacionalmente y con amplia experiencia en el tema, y realizar una preaudirtoría para Corporación José R. Lindley S.A.
El objetivo personal en el que estoy empeñado estos últimos años es el de construir un sólido desarrollo familiar, intelectual y profesional.  Desde hace 02 años estoy orientando mi actividad profesional al diseño, implantación, verificación, mantenimiento y mejoramiento continuo de Sistemas de Gestión de Calidad, Ambiente y Seguridad y Salud Ocupacional, para lo cual me estoy capacitando permanentemente y aplicando lo aprendido en la práctica diaria de mi especialidad; así como el aprendizaje de otros nuevos enfoques en la Gestión de Empresas orientados a la mejora continua y enfoque al cliente. 


	EDUCACIÓN

	
	2002 - 2007
Universidad Nacional San Luis Gonzaga de Ica

Bachiller en Ingeniería Química
1996 - 2000
Colegio Particular “San Vicente de Paúl” – Ica.
Educación Secundaria

1990 - 1995
Colegio Particular “San Vicente de Paúl” – Ica.
Educación Primaria

	prácticas preprofesionales

	
	2008 - 2009
Corporación José R. Lindley S.A. – Planta Ica


Sistema Integrado de Gestión de la Calidad
· Apoyo en la elaboración y actualización de procedimientos de trabajo, pertenecientes al Sistema de Calidad.

· Apoyo en el control y distribución de documentos del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad dentro de la Planta de Ica, y en los Centros de Distribución Autorizados de Ica.

· Capacitaciones a personal de almacén, flota y ventas de los Centros de Distribución Autorizados asociados estratégicamente con Corporación José R. Lindley S.A., respecto a Manejo de Producto, Segregación de Residuos Sólidos, Políticas de Calidad, Ambiente y Seguridad y Salud Ocupacional, y todo tema que se haya requerido en el proceso de ampliación del alcance del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad al proceso comercial de la organización. 

· Apoyo en el seguimiento y levantamiento de Solicitudes de Acción Correctiva / Preventiva generadas en auditorias internas y externas de la plantas de Ica.

· Apoyo en el seguimiento y análisis del estado de control de los Aspectos Ambientales Significativos en la planta de Ica.

· Fui promovido a Coordinador del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad.
2007
Tecnológica de Alimentos S.A. (TASA) – Planta Pisco Norte.
Laboratorio de Control de Calidad y Análisis Químico.

· Tuve bajo mi responsabilidad el análisis primario de la materia prima  (anchoveta), tal como biometría para la determinación del estadio sexual de la especie durante la época de producción.

· Inspecciones de limpieza, saneamiento y BHM de las embarcaciones destinadas a la captura de materia prima.
· Pruebas de Control y Monitoreo a través de todo el proceso productivo, pasando por tratamiento de agua, porcentaje de humedad de la harina y aceite, porcentaje de acidez del aceite, análisis de proteínas y análisis de efluentes en celdas de flotación.
2006 - 2007
Bodega “El Catador” - J. Carrasco y CIA.
Asistente de Producción
· Pruebas de seguimiento de la maduración de la materia prima en el campo de cultivo para la determinación de la fecha de vendimia

· Participación directa del proceso productivo para la elaboración de piscos y vinos, así como control y monitoreo del proceso fermentativo, tomado lecturas principalmente de acidez y temperatura
· Elaboración y manufactura de la elaboración de productos agroindustriales como: néctares, mermeladas y conservas; además de  la elaboración de productos derivados del pisco.
· Fui promovido como Supervisor de Producción

2006
Universidad Nacional San Luis Gonzaga de Ica
Laboratorios de la Facultad de Ingeniería Química
· Ayudante de cátedra en la parte experimental de los cursos de Química Analítica Cualitativa y Química Analítica Cuantitativa.

· Control e inventario de insumos y reactivos utilizados durante las prácticas de laboratorio.

· Preparación de soluciones y materiales destinados a ser usados durante las prácticas de laboratorio.

	Experiencia laboral

	
	2009
Corporación José R. Lindley S.A. – Planta Ica


Coordinador del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad

· Monitoreo de la implantación, mantenimiento y mejoramiento continuo del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad de Corporación José R. Lindley S.A. de planta Ica, en sus facetas de Calidad, Medio Ambiente, Seguridad y Salud Ocupacional e Inocuidad.

· Administración y control de los documentos normativos internos y externos del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad.

· Durante el presente año se mejoró el desempeño de la Planta en sus facetas de Medio Ambiente y Seguridad y Salud Ocupacional con la definición y aplicación de los controles operacionales y programas de gestión.
· Definimos el Macroproceso del negocio, la interrelación de los procesos de cadena de valor, de apoyo, administrativos y de gestión para la implantación mantenimiento y mejora continua del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad de Corporación José R. Lindley S.A., basado en las Normas ISO 9000, ISO 14000, OHSAS 18001 HACCP y el Sistema de Calidad de Coca-Cola.  Desarrollé actividades de planificación, sensibilización, capacitación, tanto en las normas como en herramientas de mapeo de procesos y de calidad con un alcance a todas las áreas de la organización

· Entre Noviembre y Diciembre del año 2008 fuimos recomendados por SGS del Perú para obtener la certificación de nuestro Sistema Integrado de Gestión de la Calidad de Corporación José R. Lindley S.A. (09 plantas simultáneamente en el país) bajo las normas ISO 9001:2000, ISO 14001:2004 y OHSAS 18001:1999.
· Participación satisfactoria y sobresaliente como observador en Auditorías Internas Sistemas de Gestión de la Calidad y HACCP, Medio Ambiente y Seguridad y Salud Ocupacional, así como en TCCQS.

· Como parte del mejoramiento continuo del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad el presente año da inicio con la implementación de la norma ISO 22000:2005 Sistema de Gestión para la Inocuidad Alimentaria con el levantamiento de la información y la adecuación respectiva de los procesos, tomando como el PAS 220 y teniendo como meta la certificación durante el año 2010.
2007
Bodega “El Catador” - J. Carrasco y CIA.
Supervisor de Producción
· Tuve bajo mi responsabilidad la implementación de los nuevos procesos orientados al Aseguramiento de la Calidad en la Planta, pasando de los típicos controles de laboratorio al planeamiento de las actividades de control y el monitoreo de los procesos de producción.

· Incrementé los rangos de productividad del turno de producción en un 15%.

· En el momento de dejar el puesto de Supervisor de Producción, la rentabilidad de la planta había aumentado en un 12%, debido a la mejora en la eficiencia y la aplicación de metodologías de trabajo orientadas a reducir los reflujos y optimizar la mano de obra.
2007
Fundación para el Desarrollo Agrario “F.D.A.”         (Dependencia De La Universidad Agraria). 

Asistente de Supervisión en la Evaluación Censal a Docentes

· Encargado de la coordinación con los directores de los centros educativos de para la aplicación de la evaluación censal de alumnos y profesores, Capacitar a los evaluadores con el fin de llevar a cabo su función como evaluadores.
2006 – 2009 
Panadería y Pastelería Los Portales E.I.R.L.


Administrador
· Negocio familiar en el estoy encargado de la toma de decisiones en cuanto a la producción, distribución y la compra de insumos, coordinación con el personal de producción, y encargado de resolver los diferentes problemas que se presenten, venta de producción por volumen, y encargado de organizar el mantenimiento tanto predictivo como correctivo. 

	Referencias

	
	Marcos Mendoza  Gerente Administrativo de Corporación José R. Lindley S.A. – Planta Ica:  Teléfono (056) 223233 – Anexo:3602
Ismael Moreyra Romero  Jefe de Sistema Integrado de Gestión de la  Calidad de Corporación José R. Lindley – Lima:  Teléfono 3812000 – Anexo:4019

Julio Borja  Jefe de Planta de Corporación José R. Lindley S.A. – Planta Ica:  Teléfono (056) 223233 – Anexo:3602
George Guzmán  Jefe de Aseguramiento de la Calidad  Corporación José R. Lindley S.A. – Planta Ica  Teléfono: (056) 223233 – Anexo:3605
Walter Tejada Coordinador del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad de Corporación José R. Lindley – Planta Arequipa: Teléfono (054) 439600  - Anexo 3123.
César Soto Coordinador del Sistema Integrado de Gestión de la Calidad de Corporación José R. Lindley – Planta Callao:  Teléfono  (01) 3194000 – 2716
José Antonio Carrasco  Jefe de Producción de J. Carrasco Y CIA. - “El Catador” Teléfono (056) 956621757


	Capacitación rECIBIDa

	2009
	Curso de Especialización Profesional a Nivel de Post Grado – Implementación y Auditoría de Sistema Integrados de Gestión de Calidad, Ambiental, Salud y Seguridad Ocupacional. 
Universidad Nacional Agraria La Molina – Corporación American de Desarrollo

	2009
	Identificación de Peligros y Evaluación de Riesgos e Investigación de Incidentes y Accidentes
Corporación José R. Lindley S.A.

	2009
	Identificación y Control de Energía Peligrosa – Uso de Equipos de Protección Personal
Corporación José R. Lindley S.A.

	2009
	Interpretación de la Norma ISO 22000:2005 y elaboración de Programas Prerrequisitos Operaciones

Corporación José R. Lindley S.A.

	2009
	Soporte Básico de Vida, Primeros Auxilios Básico

MMM E.I.R.L. – Corporación José R. Lindley S.A.

	2009
	Lucha contra incendios

MMM E.I.R.L. – Corporación José R. Lindley S.A

	2009
	Evacuación, traslado, distribución básica de brigadas, Plan de contingencia – Simulacro

MMM E.I.R.L. – Corporación José R. Lindley S.A

	2009
	Curso de Especialización Profesional a Nivel de Post Grado - Implementación de la Norma ISO 22000 y del Sistema HACCP para la Seguridad Alimentaria.

Universidad Nacional Agraria La Molina – Corporación Americana de Desarrollo.

	2008
	Prevención de Incendios y Primeros Auxilios

Compañía de bomberos N° 171 “Ofelia Banchero de Datorre”

	2008
	Buenas Prácticas de Manufactura en la Industria de Alimentos.
La Molina Consultores – Universidad Nacional Agraria La Molina.

	2007
	I Curso de Automatización de los Procesos Industriales.

Sub – Gerencia de Salud y Medio Ambiente de la Municipalidad Provincial de Ica –  Dirección Regional de Energía y Minas de Ica.

	2007
	Curso Formativo para Tripulante de Artefacto Naval.

Centro de Instrucción Acuática “Caballero de Los Mares”

	2007
	Curso Taller: Sistema HACCP.

Universidad Nacional Agraria La Molina – Consultoría & Calidad La Molina.

	2007
	Toxicología Alimentaria. 

“Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2007
	Automatización de los Procesos en la Industria Alimentaria. 

“Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2006
	I Curso Taller de Análisis y Control de Calidad de Alimentos. 
“Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2006
	Curso Taller: “Análisis de Aceites”. 

“Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2006
	I Curso Teórico Practico: “Optimización de Parámetros Enológicos en Procesos Fermentativos.”

J. Carrasco Y CIA. - “El Catador” - “Universidad Nacional  San Luis Gonzaga” de Ica.

	2006
	Taller Análisis de Materia Prima. 

“Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2006
	V Congreso Nacional del Pisco.

	2006
	Seminario de Ingeniería del Gas Natural y Medio Ambiente.

Colegio de Ingenieros del Perú  –  “Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2004
	Preparación de Productos de Limpieza.

“Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2004
	I Conferencia la Simulación de Procesos Industriales en Ingeniería Química. 

“Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2003
	Conferencia de Procesos en la Fabricación de Harinas y Pastas. 

“La Croix” Industrias S.A. - “Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.

	2002
	Proceso en la Fabricación de Aceros a Partir de la Chatarra.

Aceros Arequipa - “Universidad Nacional San Luis Gonzaga” de Ica.


Eder Alberto Luján Hernández
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